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2 | Lebensmitteldeklarationen der Gastronomie Hotellerie LUKS fir
@ Patient/-innen, Mitarbeitende & Gaste

Produkt und Hauptrohstoff welche wir in unseren Kiichen verarbeiten stammen aus folgenden

Produktionslandern:

Fleisch, Fleischerzeugnisse, Gefligel

Maispoulardenbrust Supreme / Ente
Lammfleisch
Schalenwild

Fleisch, Fleischerzeugnisse, Gefliigel
Falls nicht anders deklariert, stammen unsere Fleisch- und Fleischzeugnisse aus der Schweiz

Kalbfleisch / Kaninchen / Poulet / Rindfleisch /Schweinefleisch / Truthahn / Wasserbuffel

Schweiz

Frankreich / Ungarn
Irland / Schweiz
Deutschland / Osterreich

Fisch

Fanggebiete Slusswasser

FAO - 01 Afrika &

FAO - 02 Nordamerika &
FAO - 03 Siidamerika &
FAO - 04 Asien &

FAO - 05 Europa &

FAO - 06 Ozeanien &

FAO - 07 Zone Ex-UdSSR &
FAO - 08 Antarktis &

die dazugehdrige Lander Abkiirzung
die dazugehdrige Lander Abkiirzung
die dazugehdrige Lander Abkirzung
die dazugehdrige Lander Abkiirzung
die dazugehorige Lander Abkirzung
die dazugehdrige Lander Abkiirzung
die dazugehorige Lander Abkirzung
die dazugehdrige Lander Abkiirzung

BE - Belgien

BG - Bulgarien

DK - Danemark
DE - Deutschland
EE - Estland

FR - Frankreich
GR - Griechenland
IE - Irland

GB - Vereinigtes Konigreich
IT - Italien

HR - Kroatien

LV — Lettland

IS - Island

LU - Luxemburg
MT - Malta

NL - Niederlande
NO - Norwegen

Lander Abklrzungen zu Siss- & Meerwasserfischen Zucht

PO - Polen

PT - Portugal
RO -Rumaénien
CY - Zypern

SE - Schweden
S| - Slowenien
ES - Spanien
RU - Russische Foderation
LI - Lichtenstein
TR - Tarkei

CZ - Tschechien
UA - Ukraine
HU - Ungarn

AL - Albanien
VN - Vietham
IND - Indien
CHN - China

Fanggebiete Meerwasser

Atlantischer Ozean

FAO - 18 Arktis

FAO - 21 Nordwestatlantik

FAO - 27 Nordostatlantik, Ostsee
FAO - 31 Mittlerer Westatlantik

FAO - 34 Mittlerer Ostatlantik

FAO - 37 Mittelmeer, Schwarzes Meer
FAO - 41 Sudwestatlantik

Indischer Ozean
FAO - 51 Westindischer Ozean
FAO - 57 Ostindischer Ozean

Pazifischer Ozean

FAO - 61 Nordwestpazifik
FAO - 67 Nordostpazifik

FAO - 71 Mittlerer Westpazifik
FAO - 77 Mittlerer Ostpazifik
FAO - 81 Sudwestpazifik

FAO - 87 Sudostpazifik

Sudlicher Ozean

FAO - 48 Atlantik, Antarktik
FAO - 58 Ind. Ozean, Antarktik
FAO - 88 Pazifik, Antarktik

« Allfallige Abweichungen und Ubrige Deklarationen werden entsprechend vermerkt

e Das LUKS arbeitet nur mit den renommiertesten und qualifiziertesten Fischlieferanten der Schweiz zusammen

e Eswerden nur Fische aus zugelassenen Fischfangzonen eingekauft, die geméss dem Einkaufsratgeber fur Fisch und Meeresfriichte des WWF,
empfehlenswert sind. Die Lieferanten, die Zulieferanten und das LUKS achten immer auf die Deklarationen, wie u.a. MSC, FAO (Food and Agriculture

Organization of the United Nations)

Abgabe von alkoholischen Getréanken an Jugendliche
Leicht alkoholhaltige Getranke wie Wein, Bier, Apfelwein werden erst ab dem 16. Altersjahr verkauft. Andere alkoholische Getrénke
(Spirituosen, Alkopops etc.) verkaufen wir nur an Gaste ab dem 18. Altersjahr. An unter 16-jahrige verkaufen wir gar keine alkoholi-
schen Getranke. Im Zweifelsfall bitten wir Sie, einen Ausweis vorzuweisen. Diese Grundsétze gelten auch fir den Ausser-Haus-

Verkauf. Besten Dank fur lhre Kenntnisnahme.

Allergen Information

Aufgrund der Produktionsbedingungen kénnen Spuren weiterer, nicht auf den Beschriftungen in den Restaurants ausgewiesener Aller-
gene in unseren Gerichten nicht ausgeschlossen werden. Fir Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten wenden Sie sich

an unser Personal.

Die Gastronomie / Hotellerie des LUKS beachtet strenge Qualitétskriterien sowohl bei der Verarbeitung im Hause als auch bei den
Lieferanten. Fur Fragen und weitere Auskunfte stehen wir gerne zur Verfugung. Wir danken lhnen fiir das uns entgegengebrachte

Vertrauen.

Kontaktstelle fir Konsumentenfragen

Luzerner Kantonsspital
Ltg. Gastronomie Hotellerie
+41 205 44 93
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