Restaurant feingut

luzerner kantonsspital

LUZERN

KW 49 vom 04.12. bis 10.12.2023

Futura

Gemdisecremesuppe

Front cooking

Raclette Plausch mit Gschwelti und

Classic

Gemisecremesuppe

% Omelette mit Pilzragout Schweinsschnitzel mit Portweinsauce Essiggemiise
-+~ Nudeln mit Pesto Polenta Halbmonde -
% Cherrytomaten Flachbohnen mit Bohnenkraut Raclette mit Speckwdrfel* und
= oder Salat oder Salat Gschwelti
Zucchetticremesuppe Zucchetticremesuppe Pikanter Gemuseauflauf

%’ Soja Knusperstabchen mit Curry-Dip Geschmorter Rindsbraten -
%) Fregola Sarda mit Rande Kartoffelstock mit Peterli gebr.Buntbarschfilet (ID) mit
5 Brokkoli Wirsing Zitronenbutter
A oder Salat oder Salat Tomatenreis
c Kohlrabi-Apfel-Suppe Kohlrabi-Apfel-Suppe Ravioli Cantadou, Basilikumsauce
8 BIO Saltimbocca* vom Ueli Hof mit Geschmorter Chicorée mit Burrata -

= Safranrisotto Salzkartoffeln Brasato Ravioli

= Blattspinat Pilzragout

= oder Salat Salat

% Brotsuppe Brotsuppe DoOner Kebab zubereitet durch Royale
3 Tortelloni mit Ricotta & Spinat Forellenfilet (IT) mit Petersiliensauce Doner

T Tomatensauce Ebly-Weizen mit Mascarpone

é Blumenkohl polnische Art

e Salat oder Salat

A

Erbsensuppe Erbsensuppe

%) .,Gun Madu” Asiatische Teigtaschen Cordon bleu mit Truthahnschinken

+ Asiatisches Gemuse mit Stsskartoffeln ROsti-Sticks

o Gemuse mit Pilzen

P Salat oder Salat

Gemisecremesuppe Gemilsecremesuppe

%) Vegi-Geschnetzeltes Ziircher Art Siedfleisch mit Meerrettichsauce

7 Tagliatelle Dampfkartoffeln

g Artischocken Peperonigemiise DOrrbohnen

© oder Salat oder Salat

n

Gemisebouillon mit Risoni Geflligelbouillon mit Risoni

oly) Gemuseschnitzel mit Knoblidip Lammrlcken Senfkruste

f—*gc Gemise-Linsen mit Stsskartoffeln Spatzli

- Rosenkohl mit Speck*

c% Salat oder Salat

Menii komplett: intern: 11.20 / extern 18.30

Menii mit 3 Komponenten: intern 8.90 / extern 14.50

* = Diese Gerichte enthalten Schweinefleisch



