Restaurant feingut

luzerner kantonsspital

LUZERN

KW 33 vom 11.08. bis 17.08.2025

Futura

Classic  Front cooking

Tofu Sweet Sour, Nudeln

Gemdisecremesuppe Gemisecremesuppe
% Dinki-Gulasch Piccata Mailander Art
e Dampfkartoffeln Fregola Sarda
O Lauchgemiise Grline Bohnen Curry-Nudeln mit Teriyaki Schwein
= oder Salat oder Salat
Kalte Tomatensuppe Kalte Tomatensuppe Ofenkartoffeln mit Sauerrahm
%’ Gemdise Lasagne Rindfleischstreifen Stroganoff Feta aus dem Smoker
0 - Butterreis
% Glasierte Ruebli Trutenbrust, Schweinshals aus dem
A Salat oder Salat Smoker
Ofenkartoffeln mit Sauerrahm
fw! Rieblisuppe mit Ingwer Rleblisuppe mit Ingwer Soja Tomaten-Palline
8 Geschnetzeltes Quorn an Gebratenes Zanderfilet (FAOQ5) Polenta mit Thymian
= Cous Cous Mandeln Gnocchi Piemontese
= Romanesco Stangensellerie mit Tomaten Kalbsleber mit Apfel und Balsamico
= oder Salat oder Salat Polenta mit Thymian
% Spinatsuppe Spinatsuppe Alplermaggronen mit Sbrinz,
2 Gemusebalichen Lammnierstiick (IE) mit Krautersauce Rostzwiebeln und Apfelmus
T Kichererbsenpfanne Spatzli
é Brokkoli Alplermaggronen mit Speck* und
O Salat oder Salat Apfelmus
A
Minestrone Minestrone
%) BIO-Kalbsvoressen "Grosi Art" Omelette mit Tomatenragout
= Kartoffelstock mit Rosmarin Polenta
L Zucchetti Blattspinat mit Pinienkernen
P oder Salat oder Salat
Gemisecremesuppe Gemilsecremesuppe
S0 Flocken-Bratlinge mit Gurkensauce Schweinsschnitzel* paniert
7 Nudeln Rosti-Kroketten
- Gemiisesymphonie Erbsen mit Ruebli a la créme
© oder Salat oder Salat
n
Gemusebriihe mit Griessklosschen Gemusebriihe mit Griessklosschen
b0 Geschnetzeltes Soja auf Afrikanisch Art Kalbsbraten mit Salbei und Rosmarin
3 Basmatireis Schupfnudeln
E Safranschwarzwurzeln Rahmwirsing
e oder Salat oder Salat

Menii komplett: intern: 13.20 / extern 20.30
Menii mit 3 Komponenten: intern 9.90 / extern 16.90

* = Diese Gerichte enthalten Schweinefleisch



