luzerner kantonsspital

LUZERN

Restaurant feingut

KW 38 vom 15.09. bis 21.09.2025

Futura Classic  Front cooking

Gemdisecremesuppe Gemisecremesuppe Vegetarisches Stroganoff
ooBurrito mit Peperoni und Soja Filet Streifen Rehgeschnetzeltes (AT) mit Cranberrysauce Nudeln mit Butter
LEU Trockenreis Spatzli
o) Rotkraut Rinds-Stroganoff
= Salat oder Salat Nudeln mit Butter
Selleriecremesuppe Selleriecremesuppe Gebackener Camembert
%’ BIO Ungarisches Gulasch Panaeng-Curry mit Gemuse-Ballchen ~ Tomatensalat mit Mozzarella
1% Salzkartoffeln Kichererbsen
% Glasierte Ruebli Poulet in Bierkruste und BBQ Sauce
a oder Salat Salat Tomatensalat mit Mozzarella
—  Tomatencremesuppe mit Basilikum Tomatencremesuppe mit Basilikum Linsen-Gemlse-Eintopf
8 Mais Frittate Gebratenes Zanderfilet (EE)
= Ratatouille Wildreis
= Lauch a la creme Schweinsfiletspiessli*
= Salat oder Salat Linsen-Gemse-Eintopf
an Sauerkrautcremesuppe Sauerkrautcremesuppe Tofu no kinoko ankake
7 Soja-Streifen mit Peperoni Gyros* mit Tsatsiki Spinat Gnocchi
T Cous Cous Mandeiln Pommes frites
g Herbstgemlse Broccoli mit Pinienkernen Lammrlcken (IE) mit Krauterkruste
% oder Salat oder Salat Spinat Gnocchi
A
Gemusecremesuppe Gemusecremesuppe Tofu Bowl mt Quinoa
%) .,Gun Madu” Asiatische Teigtaschen Truthahnschnitzel mit Thymiansauce
+  Asiatisches GemUse mit Stisskartoffeln Safranrisotto
g Artischocken Tuna Bowl(FAO71) mit Quinoa
P Salat oder Salat
Pastinakensuppe Pastinakensuppe
%3 Flocken-Bratlinge mit Gurkensauce Luzerner Bratwurst* mit Zwiebelsauce
3 Nudeln ROsti-Spane
g Bohnen mit Bohnenkraut
&JU Salat oder Salat
Suppe nach Bauernart Suppe nach Bauernart
b0  Quorn-Geschnetzeltes mit Currysauce Kalbbraten mit Pfifferlingsauce
3 Basmatireis Mohn-Schupfnudeln
E Blattspinat
e Salat oder Salat

Menii komplett: intern: 13.20 / extern 20.30
Menii mit 3 Komponenten: intern 9.90 / extern 16.90 * = Diese Gerichte enthalten Schweinefleisch



