Restaurant feingut

luzerner kantonsspital

LUZERN

KW 41 vom 06.10. bis 12.10.2025

Futura

Classic  Front cooking

Gemdisecremesuppe Gemisecremesuppe Nasi Goreng mit Tofu
bo  Gemiseballchen mit roter Currysauce Zanderknusperli mit Remouladensauce
] . .
E Mie-Nudeln Peterlikartoffeln
) Asiatisches Gemuse Rahmspinat Nasi Goreng mit Schweinefleisch*
= oder Salat oder Salat
Blumenkohlcremesuppe Blumenkohlcremesuppe Spatzli-Gemiuisepfanne
%’ Gemise-Maistatschli mit Pilzragout Luzerner Chlgelipastetli*
1% Brokkoli Blatterteigpastete
% Erbsen Geschnezeltes Reh(AT) mit
A Salat oder Salat Cranberrysauce
Spatzli-Gemusepfanne
fw! Eierschwammli Suppe Eierschwammli Suppe Pikante Nudelsuppe mit Tofu (Bowl)
8 BIO Schweinsbraten* mit Apfelsauce Bratkése mit Preiselbeeren
= Fregola Sarda Spanische Omelette
= GemlUse mit Pastinaken Blattspinat Huhnersuppe, Nudeln, Chilli, Gemiise
= oder Salat oder Salat (Bowl)
an Selleriecremesuppe Selleriecremesuppe Pikanter Gemuseauflauf
3 Planted-Pea Curry Rinds-Gehackets mit Apfelmus und
T Basmati-Reis Hornli
é Pak-Choi Geriebener Kase Fish(FAO 61&67) and Chips
e oder Salat oder Salat
A
Gemusecremesuppe Gemusecremesuppe Polentapizza mit Spinat, Pinienkerne
o Randen-Kichererbsen-Tatschli Hirschroulade*(D) mit Rotweinsauce und Fetakase
= Schupfnudeln Spatzli
L Safran-Fenchel Rosenkohl Polentapizza mit Rohschinken* und
P oder Salat oder Salat Ruccola
Kirbissuppe mit Ingwer Kdrbissuppe mit Ingwer
%3 Spinatwahe Truthahnschnitzel mit Rahmsauce
2 Tomatenrisotto
E Lauchgemlise
&JU Salat oder Salat
Gemusebouillon mit Gemusestreifen Rindsbouillon mit Bratkligeli*
b BIO Dinki-Geschnetzeltes "Zilrcher-Art" EntrecOte mit Barbecue Sauce
3 Tagliatelle Kartoffelgratin
E Zweifarbige Riebli Wirsing
c% oder Salat oder Salat

Menii komplett: intern: 13.20 / extern 20.30

Menii mit 3 Komponenten: intern 9.90 / extern 16.90

* = Diese Gerichte enthalten Schweinefleisch



