Restaurant feingut

luzerner kantonsspital

LUZERN

KW 46 vom 10.11. bis 16.11.2025

Futura

Classic  Front cooking

Nudeln mit Rahmlauch und

Gemdisecremesuppe Gemisecremesuppe
oy} Planted-Pea Curry Zanderknusperli (FAO-5-EE) mit Krautertofu
qo} . . .
e Pilaw Reis Peterlikartoffeln
) Blattspinat Nudeln mit Rahmlauch und
= Salat oder Salat geraucherter Forelle (FAO-5-DK)
Artischockensuppe Artischockensuppe Tomatenrisotto mit Pinienkernen und
%’ Gemuse-Maistatschli mit Pilzragout Rindsschmorbraten Rucola (Vegan)
1% Kefen Schupfnudeln
% Romanesco Risotto mit Tomaten und Basilikum
a Salat oder Salat Kalbfleischspiess mit Ratatouille
fw! Fenchelsuppe mit Zitronengras Fenchelsuppe mit Zitronengras Spatzli-Gemuisepfanne
8 Seetaler-Schweinsbraten*(CH) mit Bratkase mit Preiselbeeren
= Fregola Sarda Spanische Omelette
= Griine Bohnen Peperonata Hirschriickensteak(AT) mit
= oder Salat oder Salat Wachholdersauce
Spatzli-Gemiisepfanne
% Brotsuppe Brotsuppe Soja Ghackets mit Hornli und
+; Gemuseballchen mit roter Currysauce Geschnetzeltes Poulet Paprikasauce Apfelmus
T Basmati-Reis Polenta
é Gedunsteter Pak Choi Wirsing Rinds Ghackets mit Hornli und
e oder Salat oder Salat Apfelmuus
A
Gemusecremesuppe Gemusecremesuppe Dinkiragout mit Birnen gerostetem
ap Rote Bohnen Tatschli mit Tsatsiki Rehpfeffer* (AT) "Forsterin-Art" Brot
= Quinoa Pizokel
L Zucchetti mit Cherrytomaten Rosenkohl mit Speck* Schweinsvoressen-Birnenragout* mit
- oder Salat oder Salat knusprigem Brot und Kabissalat
Vegi Blindner Gerstensuppe Vegi Blindner Gerstensuppe
%3 Spinatwahe Truthahnschnitzel mit Rahmsauce
2 Tomatenrisotto
- Safran-Fenchel
&JU Salat oder Salat

Sonntag

Gemisebriihe mit Griessklosschen
BIO Dinki-Geschnetzeltes "Zurcher-Art"
Spiralen
Zweifarbige Riebli
oder Salat

Menii komplett: intern: 13.20 / extern 20.30
Menii mit 3 Komponenten: intern 9.90 / extern 16.90

Gemiisebriihe mit Griesskldsschen
Entrecdte mit Barbecue Sauce
Kartoffelgratin
Brokkoli
oder Salat

* = Diese Gerichte enthalten Schweinefleisch



