Restaurant feingut

luzerner kantonsspital

LUZERN

KW 51 vom 15.12. bis 21.12.2025

Futura

Classic  Front cooking

Linsengemiuseeintopf

Gemusecremesuppe Gemilsecremesuppe
bo  Gemiseballchen mit roter Currysauce Zanderknusperli (FAO-5-EE) mit
qo} . . .
-+~ Pilaw Reis Peterlikartoffeln
8 Asiatisches Gemdse Rahmspinat Waadtlander Saucisson
= oder Salat oder Salat Linseneintopf
Artischockensuppe Artischockensuppe Lime Gemlse
%’ Ravioli Cantadou mit Gemiiserahmsauce Kalbsgeschnetzeltes "Zlrcher-Art" Krauter CousCous
1%} Spatzi
% Griine Bohnen Lamm-Curry(IE) aus Sri Lanka
A Salat oder Salat Krauter CousCous
fw! Brotsuppe Brotsuppe Spinat Gnocchi
8 Bratkase mit Preiselbeeren Pouletschenkelsteak Attinghausen Gorgonzola-Nusssauce
= Spanische Omelette Polenta
= Zucchetti mit Basilikum Kaninchen-Chorizo* spanische Art
= Salat oder Salat Eintopf
ap Fenchelsuppe mit Zitronengras Fenchelsuppe mit Zitronengras Crispy Tofu
2 Gerstenmalz- Bolognese Rindsvoressen Jasminreis
T Spaghetti Schupfnudeln Gemiise Sweet-Sour
é Broccoli Kiichenchef kocht flir Mitarbeiter
e Salat oder Salat Ente Sweet-Sour
A Jasminreis
Gemusecremesuppe Gemusecremesuppe Soja mit Sesam und
oy  Gemise-Maistatschli mit Pilzragout Kalbleischvogel mit Rosmarinsauce Kartoffel-Lauchgemuse
LE Wirsing Ebly
L Geschmorter Rotkohl Zanderfilet (EE) Saltimbocca*
P Salat oder Salat Kartoffel-Lauchgemiise
Vegi Blindner Gerstensuppe Vegi Blindner Gerstensuppe
%3 Spinatwahe Truthahnschnitzel mit Rahmsauce
2 Tomatenrisotto
- Blumenkohl
&JU Salat oder Salat
Gemusebriihe mit Griessklosschen Gemusebriihe mit Griessklosschen
b BIO Dinki-Geschnetzeltes "Zilrcher-Art" Schweinsfilet*mit Portweinsauce
8 Tagliatelle ROsti-Kroketten
E Zweifarbige Riebli Gemuse mit Pastinaken
e oder Salat oder Salat

Menii komplett: intern: 13.20 / extern 20.30

Menii mit 3 Komponenten: intern 9.90 / extern 16.90

* = Diese Gerichte enthalten Schweinefleisch



